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Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi cateringowej podczas 2 jednodniowych spotkań w ramach projektu „Opracowanie modelu funkcjonowania Specjalistycznych Centrów Wspierających Edukację Włączającą”, współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój.
I. Termin realizacji zamówienia: 
W terminie 28 października 2019 r. oraz 10 grudnia 2019 r.
II. LICZBA UCZESTNIKÓW: 15 osób na każdym spotkaniu
III. MIEJSCE I CZAS ORGANIZACJI SPOTKANIA: 
Siedziba Zamawiającego (Warszawa, Aleje Ujazdowskie 28)
IV. WYMOGI DOTYCZĄCE USŁUGI CATERINGOWEJ:  

Podczas każdego z dwóch spotkań Wykonawca zapewni uczestnikom: 

a) przerwę kawową dla 15 osób,

b) obiad dla 15 osób.

Wyżywienie musi być zapewnione zgodnie z przepisami krajowymi w tym zakresie, w szczególności zgodnie z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252 z późn. zm.).
Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli jakości posiłków przez wytypowanych pracowników Zamawiającego. W razie stwierdzenia wad w realizacji usługi, Zamawiający niezwłocznie poinformuje o ich zaistnieniu Wykonawcę. Wykonawca jest zobowiązany do usunięcia wad niezwłocznie po otrzymaniu zgłoszenia.
Nie dopuszcza się: 

a) korzystania z zastawy stołowej jednokrotnego użytku (np. papierowej czy plastikowej), 

b) podawania produktów spożywczych w pierwotnych opakowaniach producenta (np. ciasta w pudełkach, soki w kartonach).
Podczas usługi cateringowej powinien być uwzględniony: serwis kelnerski, bieżące uzupełnianie serwisu kawowego i obiadowego, wypożyczenie zastawy stołowej porcelanowej oraz szklanej, sztućce metalowe, obrusy, dekoracje na stołach, uprzątnięcie sali w której wydawane będą posiłki po zakończeniu spotkania.
Obiad: w formie stołu szwedzkiego (tzw. bufet) wraz z obsługą kelnerską, zupa, danie obiadowe – wegetariańskie i mięsne, minimum dwie sałatki, deser, kawa, herbata (wraz z dodatkami, tj. cukier, mleko/śmietanka, cytryna) woda mineralna gazowana i niegazowana. 

Przerwa kawowa: gorąca kawa (rozpuszczalna i świeżo mielona) bez ograniczeń i herbata (minimum 3 rodzaje: czarna, zielona, owocowa) bez ograniczeń, cukier, mleko/śmietanka, cytryna, woda (gazowana i niegazowana), ciasta (minimum dwa rodzaje) i owoce (minimum dwa rodzaje). 

Gramatura poszczególnych składników menu nie może być mniejsza od gramatur określonych w tabeli. Wykonawca zobowiązany jest zapewnić minimalną gramaturę wyżywienia dla każdego uczestnika:

	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Minimalna gramatura na osobę

	1
	Zupa 
	litr
	0,25

	2
	Porcja mięsa, ryby, dania mięsnego 
	gram
	150

	3
	Ryż, ziemniaki, kasza, kluski, makaron 
	gram
	150

	4
	Sałatki
	gram
	150

	5
	Ciasta 
	gram
	150

	6
	Owoce 
	gram
	200

	7
	Kawa
	litr
	0,2

	8
	Herbata
	litr
	0,2

	9
	Woda mineralna 
	litr
	0,5
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